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VORSPEISEN & SALATE

3erlei hausgemachte Butter & Brotkorb (fir 2 Personen) 5,80
Kleiner Gartnersal ) X

einer Gartnersalat it Glutarire 7,00
Barlauchcremesuppe mit Bauernbrotcroutons &
und frittiertem Rucola ' 8,00

Tapas-Trilogie — Fleisch / Fisch / Vegetarisch
lassen Sie sich Gberraschen 17,40

&
Kleehofs Frihlingsbowl \égan Glutenfrei

mit roten Linsen, Wildkrauter, Sprossen, Heidelbeeren, Avocado
und Barlauchdressing 12,50

HACKERSALAT - GroBer, bunter Salatteller /&7

in Balsamicodressing & eingelegtes Gemise Yegan  Glutenfrei 14,50
- mit gratiniertem Ziegenkase 17,40
- mit Bauernhahnchenstreifen 19,90

Zu allen Vorspeisen reichen wir einen Brotkorb. Jeder weitere Brotkorb a 2, 50.
HAUPTGERICHTE

2erlei Kartoffelgulasch Annabelle & Suf3kartoffel & w
mit Paprika, Staudensellerie und Tomate Vegart  Glutenfrei 15,90

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Barlauchpesto, gebratenen Egerlingen,
Fr

Kirschtomaten, roten Zwiebel und Pinienkerne \ 17,80

Pfannkuchen Cannelloni gefillt mit Egerlingen und Gartnerstadtgemuise

mit Béchamelsauce und Bergkase Uberbacken 18,20
Wiener Schnitzel 5
mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren und Salatbukett —‘sioseie 25,80

Kleehofs Club Sandwich — Gegrillte Hahnchenbrust,
Spiegelei, krosser Speck, Tomaten und Salat, dazu Gemusechips 19,60

Flanksteak von Auenland Beef

mit Café de Paris Butter, angemachtem Rucola und SiRkartoffelchips

200 g Lady’s Cut & 25,90
300 g Men’s Cut Glutenfrei 33,50

Anderungen der Beilagen sind gegen einen Aufpreis von 2,50 € méglich
Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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Klare Fischsuppe
¥ mit Meeresfrichten und Tomatgn
990 €
=
Lachstatar
mit Avocado, Limettencreme und Kartoffelstroh
1590 €

4

/ 1
Gebeizter Skrei

" auf Mango-Fruhlingszwiebelsalat, Frisée und geréstetem Bauernbrot
h 1590 € '

-

~

N M’ vai .

6 gegrillte Riesengarnelen -in Krduterbutter gebraten-
mit Knoblauchbaguette und Aioli
2580 € -
~auch als Vorspeise (3 Garnelen) erhéltlich-
15,60 € .

Ricotta Spinat Ravioli mit Garnelen
in leichter Zitronensauce,
dazu Pinienkerne und frittierter Salbei
2450 €

b . v 3
Tranchen vom Skrei auf grinen Tagliarini,
Lauch, gerésteten HaselnlUssen und Safransauce

2580 € '

Gegrilltes Filet von der Gelbschwanzmakrele .

an Thymia}\—KartoffeIpUree, Limettenschaum -
und angemachtem Babyspin§t
3350 €




Klleenhof

ZUM ABSCHLUSS
Kugel hausgemachtes Sorbet oder Eis a3,40
Sorbet mit frinkischem Winzersekt aufgegossen +3,70
Créeme Brolée mit frischen Beeren garniert  (lutenfrei 7,70
Gebackenes Rhabarber-Crumble 2 _
mit sufRem Fencheleis und eingelegten Heidelbeeren Vegar 9,00

Schoko-Passionsfruchttortchen

mit Himbeersauce und gerdsteten Haselnissen 10,00
DER SURE ELEGANTE TROPFEN 0,375L 5CL
2017 Stein Stetten - Silvaner Auslese 33,00 6,20

Weingut Klaus Héfling, Euf3enheim

Aromen von Pfirsich, getrockneten Aprikosen und Holunderblite.
Feine Mandelnoten und etwas Honigaroma.

Wunderbar elegante Sdure und feine Mineralik. Langer Nachhall

SEGAFREDO KAFFEE
Tasse Kaffee 2,80
Espresso einfach / doppelt 2,60/3,90
Espresso Macchiato 3,00
Cappuccino 3,50
Latte Macchiato / Milchkaffee 3,80
Glas TEEKANNE Tee 3,30

Anderungen der Beilagen sind gegen einen Aufpreis von 2,50 € méglich
Alle Preise verstehen sich in EURO und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



